
 

 
   

  

   Orangensalat mit frischen Feigen   15.50  

 Nüsslisalat mit Bio Ei   13.50  

           

  Handgemachte Ravioli mit Ricottafüllung           

       mit Olivenöl extra Vergine&frischen Kräutern  29.50  

 

 Hausgemachte Indische Gemüsecurrys   33.00 

          mit Bio Basmatireis 

           Tagliata di Manzo (Bio Rindshuft)  42.00 

          Beilage nach Wahl 

Monatswein: 

Weinempfehlung: Pietricci 2007 Toscana 

Tiefes Rubinrot; Intensiver Duft von Brombeeren und Heidelbeeren; 
am Gaumen vollmundig und warm mit einem Hauch von Vanille und 
Schokolade. 8 Monate in kleinen franz. Eichenholzfässern ausgebaut 

Ein toller Wein 
 Traubensorte: 100% Sangiovese  

dl.9.90 Flasche 70.00 

 


